
ACOPIO, EMPAQUE Y LOGÍSTICA ALIMENTARIA

Producción organizada.
Logística que 
responde.
Centros de acopio, líneas de empacado de alimentos y 
distribución con control de principio a fin.

casaarbolcg.com
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CAPACIDAD PRODUCTIVA Y LOGÍSTICA

Integramos producción y logística en una sola 
operación
Diseñamos cadenas operativas coordinadas, verificables y preparadas para responder a diferentes alimentos, 
volúmenes y destinos.

01 Acopio
Recepción, clasificación, almacenamiento e inventario 
de productos.

02 Líneas de producción
Estaciones de alistamiento y empacado ajustadas a la 
demanda.

03 Control
Cantidades, lotes, referencias, calidad y trazabilidad 
de cada unidad.

04 Distribución
Consolidación, despachos, rutas y entrega según 
cada operación.
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EXPERIENCIA EN OPERACIONES DE GRAN ESCALA

La experiencia operativa respalda nuestra 
capacidad de escala
Los programas de ayuda alimentaria ejecutados durante la pandemia demuestran nuestra capacidad de acopio, 
empaque y distribución para la UNGRD.

+100.000
mercados

Acopiados, empacados y 
distribuidos.

20.000
entregas puerta a puerta

Para adultos mayores en el Cauca.

3
territorios

Valle del Cauca, Cauca y Bogotá.
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UNA CADENA OPERATIVA DE PUNTA A PUNTA

Cada etapa protege el producto y la continuidad de la 
operación
Conectamos acopio, producción, empacado y logística para mantener cantidades verificadas, tiempos y destinos 
bajo control.

01

Acopio

02

Clasificación

03

Producción

04

Empaque

05

Control

06

Despacho

07

Distribución
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ACOPIO E INVENTARIOS

El acopio organizado 
prepara una operación 
sin interrupciones
Recibimos, clasificamos y administramos 
insumos para alimentar las líneas de producción 
con orden y continuidad.

Recepción programada
Coordinación de llegadas, cantidades y 
condiciones.

Clasificación
Separación por referencia, lote y destino.

Inventarios
Control de existencias, lotes y rotación.
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LÍNEAS DE PRODUCCIÓN Y EMPAQUE

Líneas flexibles para 
empacar con 
consistencia
Configuramos estaciones de alistamiento y 
empaque según el producto, el volumen, la 
presentación y el destino.

Flujo y capacidad por jornada

Referencias y cantidades verificadas

Empaque según cada programa

Cierre y alistamiento para despacho
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TRAZABILIDAD PARA TOMAR DECISIONES

Cada unidad debe poder verificarse antes, durante y 
después del despacho
Los puntos de control reducen diferencias y permiten seguir el avance de la producción y la distribución.

01

Contenido

Unidades y referencias 
recibidas, empacadas y 
despachadas.

02

Lotes

Identificación y separación de 
referencias.

03

Inventario

Entradas, salidas y saldos 
disponibles.

04

Destino

Asignación por zona, ruta o 
punto de entrega.

Más control operativo. Más confianza en cada entrega.
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DESPACHOS ORGANIZADOS POR DESTINO

El cargue conecta la 
producción con la ruta 
correcta
Consolidamos pedidos y coordinamos vehículos 
para proteger tiempos, cantidades y destinos.

Consolidación
Unidades y pedidos agrupados por ruta o punto.

Cargue seguro
Estibas, manipulación y aprovechamiento del 
vehículo.

Salida verificada
Cantidades y responsables confirmados.
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COBERTURA QUE SE CONSTRUYE RUTA A RUTA

Coordinación territorial 
para llegar más lejos

Planificamos vehículos, recorridos y puntos de 
entrega según el producto, la geografía y las 
prioridades de cada operación.

Rutas urbanas y rurales

Puntos de entrega programados

Coordinación con equipos locales

Seguimiento al avance

Capacidad de ajuste en campo
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CASO DE EXPERIENCIA: ÚLTIMA MILLA

Los mercados demuestran nuestra capacidad hasta la 
última milla
La distribución domiciliaria confirma que podemos llevar el control operativo hasta cada beneficiario.

20.000 entregas
puerta a puerta

Experiencia con adultos mayores en la 
región del Cauca, con entregas de 
cajas de aproximadamente 17 kg.
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DEL PRODUCTO AL DESTINO

Diseñamos la operación alrededor del producto y el 
territorio
El modelo se dimensiona según alimentos, presentaciones, cantidades, tiempos, destinos y modalidad de 
distribución.

01

Dimensionamos

Producto, volumen, 
referencias, tiempos y 
destinos.

02

Configuramos

Centro de acopio, línea, 
personal y controles.

03

Ejecutamos

Producción, empaque, 
despachos, rutas y entregas.

04

Cerramos

Resultados, inventarios, 
novedades y consolidación.

Alimentamos personas. Servimos soluciones. Creamos experiencias.
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HABLEMOS DE SU OPERACIÓN

Producción y logística, integradas en 
una operación confiable

Cuéntenos el producto, el volumen, la presentación, los destinos y los tiempos. 
Diseñaremos la solución completa.

+57 321 751 4780 centralcasaarbol@gmail.com casaarbolcg.com
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