
EVENTOS SOCIALES Y PRIVADOS

Celebraciones que se 
viven.
Sabores que se 
recuerdan.
Catering diseñado alrededor de cada ocasión, cada 
invitado y cada detalle.

casaarbolcg.com
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UNA EXPERIENCIA PERSONAL

Cada celebración tiene su propia 
forma de sentirse
Escuchamos la idea, entendemos a los invitados y construimos una 
experiencia coherente con el momento.

Bodas y aniversarios
Momentos íntimos o grandes celebraciones.

Cumpleaños y encuentros
Celebraciones familiares, alegres y flexibles.

Cenas privadas y brunches
Hospitalidad cuidada en espacios personales.

Cocteles y ocasiones especiales
Pasabocas, estaciones y servicio de sala.
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DISEÑO INTEGRAL DEL EVENTO

La experiencia se diseña completa, no 
por partes
Una sola conversación conecta el menú, la forma de servir, el ritmo y la atención a los 
invitados.

01

Concepto
El carácter, el horario y el 
estilo de la celebración.

02

Gastronomía
Menú, bebidas, pasabocas y 
opciones especiales.

03

Formato
Servicio a la mesa, buffet, 
estaciones o coctel.

04

Hospitalidad
Equipo atento, presentación 
impecable y buen ritmo.

Todo debe sentirse parte de una misma experiencia.
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MENÚS A LA MEDIDA

El menú nace de sus invitados y del 
momento
Sabores familiares o propuestas contemporáneas, siempre con porciones generosas y una presentación 
cuidada.

Brunches Menús completos Cierres memorables

Número de invitados  ·  horario  ·  estilo de servicio  ·  preferencias alimentarias
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PASABOCAS Y COCTELES

Pequeños bocados que 
abren la conversación

Una selección equilibrada permite recibir, 
acompañar y sorprender sin interrumpir el ritmo de 
la celebración.

Fríos y calientes

Clásicos y contemporáneos

Dulces y salados

Opciones vegetarianas y especiales

La cantidad y variedad se calculan según la duración y el 
formato del evento.
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FORMAS DE SERVIR

El formato correcto transforma la 
experiencia
Elegimos la dinámica que mejor acompaña el espacio, el número de invitados y el ambiente deseado.

Estaciones y parrilla
Interacción, abundancia y preparación a la 
vista.

Buffet y mesas compartidas
Variedad, fluidez y una experiencia 
cercana.

Platos servidos
Ritmo coordinado y presentación 
individual.
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DOS ATMÓSFERAS, EL MISMO CUIDADO

De día se disfruta. De noche se recuerda.

CELEBRACIONES DE DÍA CELEBRACIONES DE NOCHE

Luz, montaje, temperatura de servicio y ritmo se adaptan a cada momento.

07



HOSPITALIDAD EN ACCIÓN

El servicio también crea 
la experiencia
La mejor atención se siente cercana y oportuna, 
sin robarle protagonismo a la celebración.

✓ Presentación impecable

✓ Coordinación del ritmo

✓ Atención cálida a los invitados

✓ Orden y cuidado del espacio

✓ Respuesta ágil durante el evento

Imagen de referencia visual 08



UN CAMINO CLARO

Así convertimos una idea en una celebración bien 
servida
Cada decisión se toma antes del evento para que, ese día, usted pueda concentrarse en disfrutar.

01

Conversamos

Ocasión, invitados, lugar, 
horario y expectativas.

02

Diseñamos

Menú, formato, cantidades y 
equipo de servicio.

03

Coordinamos

Producción, logística, 
tiempos y montaje.

04

Servimos

Atención completa y 
seguimiento durante el 
evento.

Una propuesta clara, hecha a la medida de su celebración.
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HABLEMOS DE SU CELEBRACIÓN

Creemos juntos una experiencia que 
sus invitados quieran recordar

Cuéntenos la fecha, el lugar, el número de invitados y el tipo de celebración. 
Nosotros diseñamos el resto.

+57 321 751 4780 centralcasaarbol@gmail.com casaarbolcg.com
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